
株式会社SHIBUYA109エンタテイメント(本社：東京都渋谷区、社長：木村知郎)が、東京・渋谷で運営する施設

「SHIBUYA109渋谷店」の地下2階「MOG MOG STAND」では、この時期でも安心なテイクアウトメニューを2020年10月

16日（金）より新発売いたします。

株式会社SHIBUYA109エンタテイメント
2020年10月14日14時解禁

SHIBUYA109渋谷店

コロナに負けない！お家や公園など、どこでも味わえる新メニュー

地下2階『MOG MOG STAND』

テイクアウトメニューが新登場！
フローズンいちご飴やチョコバナナ＆チップス、チーズクレープ、カットピザなど新発売！

販売開始日：2020年10月16日（金）より
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昨年の6月にオープンした、「MOG MOG STAND」は、ジェラートやクレープ、いちご飴といったワンハンドフードやドリンクをメイ

ンに提供しております。今までは“食べ歩き”をテーマにしておりましたが、このコロナ禍において、“おいしい食事や流行りのメニュー

を楽しみたい”けれど、人が集まる店内での飲食や食べ歩きに不安を持っている方が多くいらっしゃるのも事実です。

そこで今回、ご自宅や職場、公園など、安心できるお客さまの好きな場所で「MOG MOG STAND」を楽しんで味わっていただ

ける、テイクアウト専用の新メニューを販売開始いたします。

「ROAR BROTHERS」ではチョコバナナとチップスのセットを、「Strawberry Fetish」では人気のいちご飴をお持ち帰り可能な

フローズンに、イタリアンジェラートの「ViTO」ではビッグサイズのワンカットピザを、「YORKYS Creperie」ではサラダとセットにした

チーズクレープのセットと、どの新メニューも味だけでなく見た目にもこだわっております。

新型コロナウイルスの影響により、日々のライフスタイルが大きく変わり、特にテイクアウトを利用する機会も増えている中で、

SHIBUYA109渋谷店は、より多くのお客さまに「MOG MOG STAND」の新メニューをご利用いただくことで、安心して楽しい

時間をお過ごしいただけるものと考えています。

おすすめテイクアウトメニューの詳細は次頁以降をご参照ください。



「MOG MOG STAND」おすすめテイクアウトメニュー紹介1
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※価格は全て税抜き表記です。

BLACK&WHITEのコントラスト、

カワイイとカッコイイを詰め込んだ、チョコバナナとチップス

のバナナショック特製ボックスです。

これひとつで甘いとしょっぱいのパーティーが

どこでもはじめられます！

ROAR BROTHERS

《CHOCO BANANA & CHIPS》

1セット：￥680（税抜）

Instagram：@banana.shock
@roar_brothers

今までお持ち帰りが不可能だった大人気のいちご飴が、

フローズンでお持ち帰り可能になりました。

半解凍で食べればパリパリの飴とジューシーないちごが

絶妙にマッチしておいしさ倍増です！

Strawberry Fetish

《フローズンいちご飴》

1本（いちご3粒）：￥450（税抜）

SHIBUYA109渋谷店 地下2階「MOG MOG STAND」各店舖（東京都渋谷区道玄坂2-29-1）

2020年10月16日（金）～ ※一部内容により異なる発売開始日

場所

特設ページ

MOG MOG STANDテイクアウト新メニュー発売開始

03-3477-5111 （代）TEL

営業時間 ショッピング：10時～21時／カフェ・レストラン：10時～21時 ※コロナウイルス感染症対策のため、営業時間が
異なる場合があります

https://www.shibuya109.jp/blog/?pi3=242383
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台湾から輸入したChatimeオリジナルの黒糖シロップとミルクが

絶妙のハーモニーを醸し出す一杯です。

飲み物の基本的な価値である味だけではなく、

カップに描かれるマーベリングは視覚的にも楽しんで頂けます。

作りたてをシーリングしてお渡しするので

零れることなく持ち運びいただけます◎

Chatime

《黒糖パールミルク》
Rサイズ:￥556（税抜）
Lサイズ：￥602（税抜）

Instagram：@chatime_jp
Twitter：@chatime_jp

モッツァレラ、パルメザン、エメンタール、ブルーチーズの

贅沢な4種のチーズソースをたっぷり挟んだクレープに、

カリカリベーコンのサラダを合わせました。

ピリッと効いたブラックペッパーがアクセントです。

ランチタイムや軽食、外で食べるのにも

ピッタリなセットです！

YORKYS Creperie

《とろーり4種のチーズクレープと
カリカリベーコンのサラダ》

1セット：￥680（税抜）

Instagram：@ yorkys_creperie

イタリアンジェラートのお店がアメリカンピザ始めました！

お店の窯で1枚1枚焼いています。

直径36cmのビッグサイズピザを6カットしたものを提供。

ちょっと小腹がすいたときやおやつに持ってこいのサイズ感です。

種類はトマトソースベースにシンプルにチーズだけたっぷりかかった「チー

ズ」、サラミの仲間のスパイスのきいた「ペパロニ」、ごろごろハーブのきい

た「イタリアンソーセージ」、ジェノベーゼソースにマッシュルームとガーリッ

クが入った「ヴェルデ」の4種類です。

ViTO

《スライスピザ》

チーズ：￥380(￥2,100)／ペパロニ：￥450(￥2,600)
ソーセージ：￥500(￥2,800)／ヴェルデ：￥500(￥2,800)

※すべて税抜き、カッコ内はホールの価格です。

Instagram：@vitojp_official

※19日より販売
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※すべての内容は予告なく変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。

●SHIBUYA109渋谷店では、お客さまの健康と安全のため、来館時には感染予防へ下記のご協力をお願いしております。

・館内でのマスク着用をお願いいたします。

・発熱・体調不良の方はご無理なさらずご来店はお控えください。

・エスカレーターやレジ、試着室では、間をあけてお並びください。

・入館時には手指の消毒をお願いいたします。

・金銭・カード類はコイントレイ上でのご利用をお願いいたします。

・混雑時には入場制限をする場合がございます。ご理解とご協力をお願いいたします。

●SHIBUYA109では、お客さまに安心してお買物いただくために、下記感染予防・拡散防止対策に取り組んでおります。

・販売員、バックスタッフなど全ての従業員の健康管理の徹底

（毎日の検温、感染防止のマスク着用、定期的な手洗いと消毒の徹底、飲食店スタッフの手袋着用を実施）

・店内の消毒と清掃の徹底（レジカウンター、什器、試着室などの消毒と清掃）

・飛沫感染防止用シート設置、コイントレイ使用による接触の防止

・エレベーター、トイレなど共用部の定期消毒・清掃

SHIBUYA109新型コロナウイルス感染予防および拡散防止対策２


